
       CARTE TAPAS 

A l’Apéro                                                                                                                         

Olives picholines   100G marinées avec une persillade.                                              5€ 

Ardoise provençale « olives picholines marinées, cacahuètes grillées maison, poichichade. » pain au 

romarin.                                                                                         9€ 

A l’Individuel                                                                                                                                                                                                                               

Patatas bravas, sauce tartare pour tremper.                                                   6€ 

Fougasse au chèvre gratinée « romarin, chèvre, olives, miel »                                 8€ 

Garlic bred « tranche de pain briochée, purée d’ail au fromage frais. »                 6€ 

Burger Mexicain « pain 50g, steak de bœuf 90g (France), avocat, cheddar fumé, oignons cru, tomate, 
salade ».                                                                         10€ 

Vitello Tonnato « fines tranches de veau cuites, copeaux de parmesan. » sauce tonnato.                        10€ 

La Napolitaine « pâte à pizza maison, pulpe de tomate, mozzarella Fior de latte, anchois marinés,        9€ 

 Olives confites. »                                                                             

Mini pennes lard fumé, crème et pecorino râpé.                                                                                          7€ 

Brochettes d’onglet de bœuf 240g « France » cuites à la plancha, sauce teriyaki.                              21€          

Croque-monsieur « foccacia, comté, beurre truffé, jambon truffé. »                                                              15€ 

Bagna Cauda « assortiment de légumes de saison. » œufs dur, croute de pain et sauce anchoïade.         9€    

Salade mixte « tomates, parmesan, olives noires confites, salade verte, oignons frits. »                             6€ 

Salade César « tomates, croutons, parmesan, olives noires confites, salade verte, oignons frits, 

 poulet rôti froid. » sauce césar.                                                     11€ 

Pruneaux roulés au lard fumé cuit rôtis aux parfums de Provence.                                                                   9€ 

Roulé de Saucisse italienne, moutarde à l’ancienne.                                                                                           10€ 

 

A Partager                                                                                                                                                                                                                                               

Planche fermière. « Jambon cru, chorizo, andouillette, Mortadelle, terrine campagnarde, saucisson sec. » 

condiments, salade et beurre à l’olive maison.                                                     22€                                                              

Planche bergerie « comté, camembert fermier, Rochebaron cendré, st nectaire, chévre affiné, salade, 

beurre d’échalote et ciboulette.                                                                               22€ 

Planche mixte « assortiments de fromages et charcuteries, olives, gressinis, confiture, tomate cerise, 

wraps au chevre et ciboulette, tapenade, salade. »                                            29€ 

 

La touche sucrée , sélection de nos pâtisseries maison                                                                                   12€  

Tapas servis de 12h à 13h45 (hors dimanche midi ) ; de 19h à 23h les jeudis , vendredis , et samedi ( sauf 

produits signalé par un * jusqu’à 22h30 ) 



 


